pure authentic
for a healthy

QS

food for life

0°C-4°C

Productnaam/ Dénomination produit

Productspecificatie/ Spécification de produit
Dikke plaat PAT lerland/ Plat tranche grasse PAT Irlande

Dikke plaat PAT lerland/ Plat tranche grasse PAT Irlande

Merk/ Marque

Referentienummer/ N° de référence

13118100

Naam leverancier/ Nom fournisseur
Adres leverancier/ Adresse
fournisseur

Q-FOOD NV

IZ E17/3303 Moortelstraat 21b

B-9160 Lokeren
+32(0)9 34097 00

Tel/ Tél +32(0)9 34097 39
Fax/ Fax BE0431.890.124
BTW/ TVA
Erkenningsnummers (FAVV)/ F 655: uitsnijderij vers vlees van als landbouwhuisdier gehouden hoefdieren/
Numéros d’agrément (AFSCA) atelier de découpe de viande fraiche d’ongulés domestiques
F 655-H: vervaardiging van gehakt vlees, vleesbereidingen en separatorvlees/
production de viande hachée, préparations de viande et viandes séparées
mécaniquement
B 655: vervaardiging van vleesproducten/
fabrication de produits a base de viande
UD 655: uitsnijderij van vers vlees van pluimvee, lagomorfen en wild/
atelier de découpe de viande de volaille, de lagomorphe et de gibier
UD 655-H: vervaardiging van gehakt vlees, vleesbereidingen en separatorvlees/
production de viande hachée, préparations de viande et viandes séparées
mécaniquement
KF 862: koel- en vrieshuis/
entrepot frigorifique
AER/OVL/018978 : detailhandel in levensmiddelen
commerce de détail de denrées alimentaires
Certificaten kwaliteit/ Certificaten/ IFS versie 6.1 — Autocontrole: ACS-006, ACS-017, ACS-018, ACS-019,
Certificats de qualité Certificats ACS-039

IFS versie 6.1 — Autocontrole: ACS-006, ACS-017, ACS-018, ACS-019,
ACS-039

Certificatiebureau

SGS-Vingotte/Procerviq

/

Bureau

certification

Scope/ Ontbenen, versnijden, verpakken en distribueren van verse karkassen van
Objectif slachtdieren tot verse of diepgevroren kwaliteitsvleesgrondstoffen.

Versnijden, verpakken en distribueren van vers vlees van slachtdieren,
gevogelte en wild. Vervaardigen, verpakken en distribueren van
vleesbereidingen, gehakt, gehaktbereidingen en vleesproducten op basis
van vlees van slachtdieren en gevogelte, kant- en klaargerechten op basis
van vlees en vis./

Désossage, la découpe, I'emballage et la distribution des carcasses fraiches
d'animaux abattus, frais ou congelés matériaux de qualité de viande crue.
Coupe, I'emballage et la distribution de viandes fraiches d'animaux de
boucherie, la volaille et le gibier. Fabrication, le conditionnement et la
distribution des préparations de viandes, viandes hachées, préparations de
viandes et produits carnés en provenance de la viande d'animaux abattus

et de la volaille, plats cuisinés a base de viande et de poisson.
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3.1. Organoleptische kenmerken van het product/ Spécifications du produit
Textuur/
Texture
Kleur/ vers/
Couleur frais
Smaak/ eigen aan het product/
Golt propre au produit
karakteristiek voor het product/
Geur/ geen afwijkende geur
Odeur caractéristique de produit/
pas d’odeur divergente

3.2. Fysische kenmerken/Aspects physiques

Technisch stuk/
Piéce technique
Vorm/

Forme

Andere/

Autres
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3.3. Ingrediénten en additieven/ Ingrédients et additifs

Lijst van ingrediénten rundsvlees (100%)

Liste des ingrédients veau de boeuf (100%)

3.4. Fysico-chemische samenstelling/ Composition physico-chemique (*)
Eenheid/ Unité Gemiddelde per/ En moyenne par 100 g
kJ 577,00

Energy

kcal 137,00
Vet/ Lipides g 5,70
verzadigd vet / graisse saturée g 2,40
Koolhydraten/ Glucides g 0,00
Suikers / Sucres g 0,00
Eiwitten/ Protéines g 21,10
Zout / Sel g 0,70

(*) De opgegeven waarden zijn gemiddelden, die kunnen afwijken ten gevolge van de natuurlijke variatie van de gebruikte grondstoffen.
(*) Les valeurs données sont des moyennes, qui peuvent différer en raison de la variation naturelle des maitieres premiéres utilisées.

4.1. Microbiologische parameters/ Caractéristiques microbiologiques

m (cfu/g) M (cfu/g) TGT-DLC (cfu/g)
Tota’al ?ero?b kiemgetal/ 105 106 107
Floré aérobie totale
Gisten/ 102 10° 105
Levures
Schimmels/ 102 10° Geen visuele schimmelgroei /
Moisissures Pas de moisissure visuelle
E.coli 102 103 103
“almeele) Afw. In / abs. dans 25 Afw. In / abs. dans 25 Afw. In / abs. dans 25
Salmonelle ’ ’ g ’ ’ & ’ ' &

Listeria monocytogenes

Afw. In / abs. dans 25 g

Afw. In / abs. dans 25 g

Afw. In / abs. dans 25 g

Staphylococcus aereus

10?

103

103

Melkzuurbacterién
bactéries lactiques

10?

103

107
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4.2, Allergenen/ Allergénes
Gluten bevattende granen (tarwe, rogge, gerst, haver L, . .. .
. .( LS Ly ’ | Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine,
- 1 spelt, en producten op basis van glutenbevattende . R L,
épeautre,..) et produits a base de céréales
granen
- 2 Schaaldieren en producten op basis van schaaldieren Crustacés et produits a base de crustacés
- 3 Eieren en proucten op basis van eieren CEufs et produits a base d’ceufs
4 Vis en producten op basis van vis Poissons et produits a base de poissons
Aardnoten en producten op basis van aardnoten . .
5 ., P P Arachides et produits a base d’arachides
(pinda’s)
- 6 Soja en producten op basis van soja Soja et produits a base de soja
Melk en producten op basis van melk (inclusief . s s . .
- 7 P P ( Lait et produits a base de lait (y compris le lactose)
lactose)
Schaalvruchten (amandelen, hazelnoten, walnoten, . . . . .
Fruits a coques (amandes, noix, noisettes, noix de cajou,
cashewnoten, pecannoten, paranoten, . . X s o B
8 ) i noix de pécan, pistaches,...) et produits a base de fruits a
pistachenoten) en producten op basis van
coques
schaalvruchten
- 9 Selderij en producten op basis van selderij Céleri et produits a base de céleri
- 10 Mosterd en producten op basis van mosterd Moutarde et produits a base de moutarde
- 11 Sesamzaad en producten op basis van sesamzaad Graines de sésame et produits a base de graines de sésame
12 Zwaveldioxide en sulfieten in concentraties van meer | Anhydride sulfureux et sulfites en concentrations de plus de
dan 10 mg/kg of 10 mg/| uitgedrukt als SO2 10mg/kg ou 10 mg/litres exprimées en SO2
- 13 Lupine en producten op basis van lupine Lupin et produits a base de lupin
- 14 Weekdieren en producten op basis van weekdieren Mollusques et produits a base de mollusques

- = Niet aanwezig/ Pas présent

S = Sporen/ Traces de matiére résiduelle

+ = Aanwezig/ Présent

4.3.

GGO aanwezigheid/ Présence d’ogm

Het product of één van de ingrediénten bevat geen genetisch gemodificeerde grondstoffen.
Le produit ou un des ingrédients ne contient pas de matériel génétiquement modifié.

5.1. VERPAKKINGSEENHEID/ UNITE D’EMBALLAGE
VERPAKKING/ Vacuim (*)

EMBALLAGE

INHouD/

CONTENU

|DENTIFICATIE-TRACEERBAARHEID/

Per lotnummer/

IDENTIFICATION-TRACABILITE

Par numéro de lot

(*) Atmos = verpakt onder beschermende atmosfeer / Emballé sous atmosphere protectice

5.2. HOUDBAARHEID/ DATE DE CONSOMMATION

EENHEID/ UNITE
BUJ LEVERING/ A LA LIVRAISON DAGEN/ JOURS 35
NA OPENING/ APRES OUVERTURE DAGEN/ JOURS 2
TEMPERATUUR Bl AANKOMST/ TEMPERATURE A LA LIVRAISON °C 0°C - 4°C
TEMPERATUUR BlJ OPSLAG/ TEMPERATURE DE STOCKAGE °C 0°C -4°C
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5.3. TIPS VOOR GEBRUIK/ CONSEILS D’UTILISATION

DE LEVERANCIER VERKLAART DAT HET PRODUCT VOLDOET AAN DE RELEVANTE NATIONALE EN/OF EUROPESE WETGEVING INZAKE ONDER MEER HYGIENE, SAMENSTELLING,
ADDITIEVEN, CONTAMINANTEN, ETIKETTERING EN MATERIALEN IN CONTACT MET DIT PRODUCT.

DE LEVERANCIER IS GEHOUDEN AAN DE VAN TOEPASSING ZIINDE WETGEVING (CE) 2002/178 INZAKE PRODUCTAANSPRAKELIKHEID EN PRODUCTVEILIGHEID.

BEIDE PARTIJEN ZIIN VERANTWOORDELIJK VOOR EN GEHOUDEN AAN DE GEHEIMHOUDING VAN DE IN DEZE SPECIFICATIE VERMELDE INFORMATIE. DEZE GEHEIMHOUDING
GELDT REEDS BIJ HET UITWISSELEN VAN DEZE INFORMATIE, VOORAFGAAND AAN DE GOEDKEURING VAN DEZE SPECIFICATIES.

BEIDE PARTIJEN VERBINDEN ZICH ER TOE DEZELFDE GEHEIMHOUDING TE EISEN VAN DERDEN DIE ZI) NODIG ACHTEN TE MOETEN INZETTEN VOOR DE GOEDE WERKING VAN
HUN ACTIVITEITEN. DEZE EIS ONTSLAAT ELKE PARTIJ NIET VAN ZUN VERANTWOORDELIJKHEID./

LE FOURNISSEUR DECLARE QUE LE PRODUIT RESPOND A LA LEGISLATION NATIONALE ET/OU EUROPEENNE EN VIGUER NOTAMMENT EN CE QUI CONCERNE PAR EXEMPLE
L"HYGIENE, LA COMPOSITION, LES ADDITIFS, LES CONTAMINANTS, LES ALLERGENES, L’ETIQUETAGE, LES MATERIAUX EN CONTACT AVEC DES PRODUITS ALIMENTAIRES.

LE FOURNISSEUR EST TENU D’APPLIQUER LA LEGISLATION SUR LA RESPONSABILITE ET LA SECURITE DU PRODUIT, COMME LE REGLEMENT (CE) 2002/178 ET LES
AMENDEMENTS ET REVISIONS.

OPGESTELD DOOR/ ETABLI PAR VERSIE/
GOEDGEKEURD DOOR/ APPROUVE PAR AM/Qc By 10-2-2020 VERSION !
UPDATED DOOR/ MIS A JOUR PAR DATUM/ DATE ey

VERSION
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